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1. Date despre program
Facultatea de Inginerie Alimentara

Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare §i a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare

Ciclul de studii Licenta

Programul de studii Ingineria Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina
Denumirea disciplinei Elemente de inginerie mecanica

Anul de studiu | 1 | Semestrul | 3 | Tipul de evaluare C

Regimul Categoria formativa a disciplinei DD
disciplinei DF - fundamentala, DD - in domeniu, DS - de specializare, DC — complementara
Categoria de optionalitate a disciplinei: DI
DOB - obligatori, DOP — optionala, DFA - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I a) Numar de ore pe saptamana 3 |Curs | 2 | Seminar 1 | Laborator/ - Proiect -
Lucrari practice

1b) Totalul de ore pe semestru din planul 42 |Curs | 28 | Seminar | 14 | Laborator/ - Proiect -

de invatamant Lucrari practice

Distributia fondului de timp pe semestru ore

1I.a) Studiu individual 56

IL.b) Tutoriat (pentru ID)

III. Examinari 2

IV. Alte activitati (precizati): -

Total ore studiu individual (IL.a+I1.b-+III) 58
Total ore pe semestru (I.b+IL.a+ILb+III+IV) 100
Numarul de credite 4

4. Competente specifice acumulate

Competente C.P. 17. Elaboreaza procese de productie alimentara
profesionale/generale

Competente C.T.3. Aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti
transversale

5. Rezultatele invatarii
Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie
Studentul/Absolventul este capabil
sd aplice concepte de inginerie in [Studentul/Absolventul isi asuma responsabilitatea
identificarea, operarea si pentru exploatarea sigura si eficientd a instalatiilor si
optimizarea echipamentelor si echipamentelor tehnologice.
roceselor alimentare.

Studentul/Absolventul explica principii de
functionare a echipamentelor utilizate in
industria alimentara.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)
Obiectivul general al disciplinei  |o Insusirea si valorificarea notiunilor de baza referitoare la organe de masini si mecanismele
din constructia masinilor si utilajelor specifice industriei alimentare.
e Identificarea elementelor componente ale unui utilaj, a materialelor utilizate in constructie si
a solicitarilor.

® Intelegerea principiului de functionare a unui subansamblu sau ansamblu mecanic, respectiv|
a unei masini din domeniul industriei alimentare.

7. Continutul predirii si invatirii

Curs Nr. ore Metode de predare Observatii
1. Notiuni introductive: organ de masina, mecanism, masina si 2

instalatie

I1. Solicitari ale organelor de masini 4

II1. Fabricarea organelor de masini, precizia dimensionala si 2 Prelegerea, conversatia

calitatea suprafetei curisticd, explicatia

IV. Materiale utilizate in constructia masinilor, utilajelor si 2

172



instalatiilor din industria alimentarda

X. Transmisii mecanice

XI. Mecanisme mecanice pentru actionarea masinilor

Test de verificare a cunostintelor

V. Asamblari nedemontabile 2
VI. Asamblari demontabile 3
VII. Arcuri 1
VIII. Organe de masini pentru miscarea de rotatie 4
IX. Cuplaje 2
3
2
1

Bibliografie minimala recomandata

1. Mironeasa S., Elemente de inginerie mecanicd. Note de curs, Suceava 2025.

2. Mironeasa S., Mironeasa C., Elemente de inginerie mecanicd, Editura Matrix Rom, Bucuresti, 2010.

3. Florea A., Mecanisme si organe de masini, vol.l si vol.2, Sibiu, Editura Universitatii "Lucian Blaga", 1999.
4. Gafitanu M., s.a., Organe de magini, Bucuresti, Editura Tehnica, vol. 1, 1981, vol. 2, 1983.

S. Gutt S., Operatii si utilaje in industria alimentarad, Suceava, Editura Universitatii din Suceava, 1997.

6. ***Manualul inginerului de industrie alimentara, vol. 1, vol. 11, Bucuresti, Editura Tehnica, 1998.

Seminar Nr. ore Metode de predare Observatii

Sunt prezentate studentilor elementele constructiv-functionale ale 2

unor echipamente din industria alimentard. Studiul unui utilaj, a Explicatia

unei masini sau instalatii din industria alimentara, dupa etapele

urmatoare:

1. Destinatie si clasificare. 1 Explicatia, Lucru individual

2. Ele.mente componente, tipuri de asamblari, principiul de 2 Experimentul, Explicatia

functionare.

3.Materiale utilizate pentru executarea elementelor componente. 1 Lucru individual

4. T¥p}1r1.le de sohcltanv lfl care sunt supuse ermpalele organe de 2 Experimentul, Explicatia

masini din componenta in timpul exploatarii.

5. Descrierea proceselor de tribologie specifice (frecare, uzare, 1 Explicatia, Lucru individual

lubrifiere).

6. Precizarea tipului de transmisie a miscarii, a mecanismelor 2

specifice si a eventualelor organe pentru conducerea si comanda Experimentul, Explicatia

circulatiei fluidelor.

7. Masun de igienizare (guragare si dezinfectare) a 1 Explicatia, Lucru individual

echipamentului/utilajului.

8. Norme de securitate si sdnatate in munca la lucru cu 2 Se urmareste etapa de etapa modul de

echipamentul respectiv. lucru si se clarifica eventualele
robleme.

Bibliografie minimald recomandata

1. Mironeasa S., Elemente de inginerie mecanicd. Indrumar de laborator, Suceava 2013.
2. Mironeasa Silvia, Mironeasa Costel, Elemente de inginerie mecanicad, Editura Matrix Rom, Bucuresti, 2010.
3. Gutt S., Operatii si utilaje in industria alimentard, Suceava, Editura Universitatii din Suceava, 1997.

8. Evaluare

Tip activitate

Criterii de evaluare

Metode de evaluare

Pondere din
nota finala

notiunile specifice stiintei alimentului i sigurantei alimentare
(CP17);

- cunoasterea conducerii proceselor generale de inginerie,
exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie
alimentara (CP17);

- mod personal de abordare si interpretare in elaborarea

studiului echipamentului specific industriei alimentare.

cunostintelor la orele de
seminar §i urmarirea etapa de
ctapa in elaborarea studiului
echipamentului specific
industriei alimentare.
Sustinerea finala a studiului
realizat.

Curs - modul in care se identificd, descrie si utilizeaza adecvat | Examen scris - Test
notiunile specifice stiintei alimentului si sigurantei alimentare | docimologic, urmat de 60%
(CP17); verificare orald a gradului de
- cunoasterea modului 1n care se realizeazd conducerea | indeplinire a cerintelor in
proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si | lucrarea scrisa
echipamentelor de industrie alimentara (CP17);
- abilitatea de aplicare a tehnicilor de interrelationare in cadrul
unei echipe, de amplificare si cizelare a capacitatilor empatice
de comunicare interpersonald si de asumare a unor atributii
specifice in desfasurarea activitatii de grup in vederea
tratarii/rezolvarii de conflicte individuale/ de grup, precum si
de gestionare optimad a timpului (CT3).
Seminar - modul in care se identifica, descrie si utilizeaza adecvat |Verificarea orala a 40%
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Data completarii

Grad didactic, nume, prenume, Grad didactic, nume, prenume,
semnatura titularului de curs semndtura titularului de seminar

12.09.2025

Prof. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA Prof. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA

S (bc

Data avizarii

Grad didactic, nume, prenume, semnétura responsabilului de program

13.09.2025

Conf. univ. dr. bioing. Maria POROCH-SERITAN

e

Data avizarii in departament

Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

15.09.2025

Sef de lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
)

Data aprobarii in consiliul facultatii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului

16.09.2025

Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN
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